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SOUP

Creamy Miso Soup

Soya bean paste, milk, panko crumbed,

and dried seaweed

Sojabohnenpaste, Milch, Panko-Kriimel und
getrockneter Seetang

Hong Zhou Beef Soup
Minced beef, tofu, mushroom, coriander,
and white egg

Rinderhackfleisch, Tofu, Pilze, Koriander,
und EiweiB

APPETIZERS

Gado Gado Salad

Indonesian style mixed vegetables,
served with peanut sauce

Gemischtes Gemuise nach indonesischer
Art, serviert mit Erdnusssauce

Maguro Sarada

Japanese style tuna salad with fresh mango,
served with mustard dressing

Thunfischsalat nach japanischer Art mit frischer
Mango, serviert mit Senfdressing

Asteria Duck Salad

Pulled duck mixed with lettuce, fresh oranges,
rucola, served with hoisin dressing

Gebratene Ente, gemischt mit Salat, frischen
Orangen, Rucola, serviert mit Hoisin-Dressing

Spicy Korean Chicken

Deep fried chicken tossed in Korean style sauce

Frittiertes Hahnchen in koreanischer Sauce
geschwenkt

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary
requirements



DIM SUM

Steamed Mushroom Roll
Steamed mushroom dumpling, served with
soy garlic sauce

Gedampfte Pilzknddel, serviert mit Soja-Knoblauch-
Sauce

Crispy Shrimp Ball

Deep fried shrimp balls, served avocado salsa

Frittierte Krabbenbéllchen, serviert mit
Avocado-Salsa

Seafood Siomai
Steamed seafood dumpling, served with chili oil

Gedampfte Meeresfriichteknddel, serviert mit Chili-Ol

Mushroom Chicken Buns
Steamed Chinese style chicken buns

Gedampfte Hihnerbrétchen nach chinesischer Art

SUSHI ROLLS

Yasai Maki

4 pieces, cucumber, carrot, lettuce, and avocado
4 Stick, Gurke, Karotte, Salat und Avocado

Salmon Sashimi
8 pieces thinly sliced salmon with sesame soy sauce

8 Stlicke diinn geschnittener Lachs mit Sesam-
Sojasauce

Tuna Tataki Sashimi
8 pieces thinly slice tuna with green chili pepper,
and coriander sauce

8Stick diinn geschnittener Thunfisch mit griiner
Chilischote, und Koriandersauce

Shake Maki

4 pieces salmon roll, and cream cheese
4 Stick Lachsbrotchen, und Frischkase

California Ebi

4 pieces roll, shrimp, cucumber, avocado, and Ebiko

4 Stlick Brotchen, Garnelen, Gurke, Avocado und
Ebiko

Spicy Tuna

4 Red tuna, spring onion, cucumber, and spicy
mayonnaise

4 Roter Thunfisch, Frihlingszwiebeln, Gurken und
pikante Mayonnaise

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary
requirements



MAIN COURSES

Singaporean Egg Yolk Prawn

Shrimp, com-flakes, served with egg yolk sauce
Garnelen, Com-Flakes, serviert mit Eigelb-Sauce

Garlic Steamed Fish

Sea bream fish, garlic, ginger, and onion leaks
Seebrassen, Knoblauch, Ingwer und Zwiebelspritzer

Soy Fried Chicken

Half chicken, served with char siu sauce
Halbes Hahnchen, serviert mit Char-Siu-Sauce

Mongolian Beef
Beef strips with vegetables, served with Mongolian
sauce

Rindfleischstreifen mit Gemdise, serviert mit
mongolischer Sauce

Mapo Tofu

Home-made tofu, shitake mushroom, and spring onion

Hausgemachter Tofu, Shitake-Pilze und
Frihlingszwiebeln

SIDE DISHES

Yang Chow Fried Rice
Beef ham baby shrimp, vegetables, and egg

Rinderschinken mit Babygarnelen, Gemuse und Ei

Vegetable Pad Thai

Rice noodles, mixed vegetables, served with
pad Thai sauce

Reisnudeln, gemischtes Gemise, serviert mit
Pad Thai Sauce

Steamed Rice
Steamed jasmine rice

Gedampfter Jasminreis

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary
requirements



DESSERTS

Chinese Toffee Banana
Banana, caramelized sugar, sesame seeds
with vanilla ice cream

Banane, karamellisierter Zucker, Sesamsamen mit
Vanilleeis

Mooncake
Chinese puff pastry filled red bean paste

Chinesischer Blatterteig geflillt mit roter Bohnenpaste

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary
requirements



Teppanyaki A La Carte

Shrimp - 30
Krabben

Salmon-30

Lachs

Ika Calamari- 28

Ika Calamari

Chicken - 25

Hahnchen

Rib-eye - 30
Rippenstlick

Beef Tenderloin - 30
Rinderfilet

All Teppanyaki main course are served

with vegetables and fried rice

Alle Teppanyaki-Hauptgerichte werden

mit Gemuse und gebratenem Reis
serviert

All prices are quoted in Euro and inclusive of service charge
and applicable taxes

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary
requirements



TEPPANYAKI SET MENU

SEAFOOD - 70

Creamy Miso Soup

Soya bean paste, milk, served with panko crumbed,

and dried seaweed

Thunfischsalat nach japanischer Art mit frischer
Mango, serviert mit Senfdressing

Maguro Sarada
Japanese style tuna salad with fresh mango,
served with mustard dressing

Lachs, Garnelen und Calamari mit gebratenem
Reis, und Gemdise

Seafood
Salmon, shrimp and calamari with fried rice,
and vegetables

Lachs, Garnelen und Calamari mit gebratenem
Reis und Gemuse

Chinese Toffee Banana
Banana, caramelized sugar, sesame seeds
with vanilla ice cream

Banane, karamellisierter Zucker, Sesamsamen
mit Vanilleeis

SURF & TURF - 60

Hong Zhou Beef Soup
Minced beef, tofu, mushroom, coriander,
and white egg

Rinderhackfleisch, Tofu, Pilze, Koriander,
und EiweiB

Asteria Duck Salad

Pulled Duck mixed with lettuce, fresh oranges,
rucola, served with hoisin dressing

Pulled Duck gemischt mit Salat, frischen
Orangen, Rucola, serviert mit Hoisin-Dressing

Surf & Turf

Beef fillet and shrimp, served with fried rice,
and vegetables

Rinderfilet und Krabben, serviert mit gebratenem
Reis und Gemtse

Mooncake
Chinese puff pastry filled red bean paste

Chinesischer Blatterteig geflillt mit roter Bohnenpaste

All prices are quoted in Euro and inclusive of service charge
and applicable taxes

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary
requirements



TEPPANYAKI SET MENU

MEAT COMBO - 50

Creamy Miso Soup
Soya bean paste, milk, served with panko crumbed,
and dried seaweed

Sojabohnenpaste, Milch, serviert mit Panko
und getrocknetem Seetang

Asteria Duck Salad
Pulled Duck mixed with lettuce, fresh oranges,
rucola, served with hoisin dressing

Pulled Duck gemischt mit Salat, frischen Orangen,
Rucola, serviert mit Hoisin-Dressing

Meat Combo
Beef fillet and chicken thigh served with fried rice,
and vegetables

Rinderfilet und Hadhnchenschenkel, serviert mit
gebratenem Reis, und Gemdise

Chinese Toffee Banana
Banana, caramelized sugar, and sesame seeds
with vanilla ice cream

Banane, karamellisierter Zucker, Sesamsamen
mit Vanilleeis

All prices are quoted in Euro and inclusive of service charge
and applicable taxes

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary
requirements



PLANT BASED MENU
STARTERS

Roasted Beet & Orange Salad

Roasted beets, orange segments, arugula, and nuts
Gerostete Rote Bete, Orangenspalten, Rucola und Nisse

Sweet Potato & Black Bean Quesadillas
Sweet potatoes, onions, black beans, and cilantro

SuBkartoffeln, Zwiebeln, schwarze Bohnen und Koriander

MAIN COURSES

Lentil & Vegetable Curry
Mixed lentils, onions, ginger, and assorted vegetables
Gemischte Linsen, Zwiebeln, Ingwer, und Gemise

Mushroom Risotto
Arborio rice, fresh mushrooms, and vegetable broth
Arborio-Reis, frische Pilze und Gemiuisebriihe

DESSERTS

Vegan Strawberry Chia Pudding
Chia seeds, maple syrup, almond milk,
and Egyptian strawberries

Chia-Samen, Ahornsirup, Mandelmilch
und Agyptische Erdbeeren

Gajar Ka Halwa -7

Grated carrots, almonds, sugar, and coconut milk

Geriebene Karotten, Mandeln, Zucker
und Kokosmilch

Vegan Chocolate Avocado Mousse
Ripe avocados, cocoa powder, agave nectar,
and dark chocolate

Reife Avocados, Kakaopulver, Agavennektar und
Zartbitterschokolade

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary
requirements



KIDS MENU
STARTERS

Veggie Spring Roll
Spring rolls, healthy vegetables, and dip
Frihlingsrollen, gesundes Gemiise und Dip

Mini Caprese Skewers
Egyptian tomatoes, mozzarella, and fresh basil

Agyptische Tomaten, Mozzarella und frisches Basilikum

MAIN COURSES

Chicken Strips

Crispy breaded chicken with French fries,
mayonnaise, and ketchup

Knusprig paniertes Hdhnchen mit Pommes
Frites, Mayonnaise und Ketchup

Mini Pita Pizza
Egyptian baladi bread stuffed with cheese,
and secret tomato sauce

Agyptisches Baladi-Brot gefiillt mit Kase und
geheimer TomatensofBe

DESSERTS

Jazy Fruit Salad

Delicious seasonal Egyptian fruits
Kostliche agyptische Friichte der Saison

Yoghurt Parfait

Greek yoghurt, granola, and strawberries
Griechischer Joghurt, Granola und Erdbeeren

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary
requirements
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