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SOUP

Sopa De Maiz Dulce
Sweet corn soup with cilantro oil, tossed
pumpkin seed, and crispy tortilla

Zuckermais-Suppe mit Korianderdél und
geschwenkten Kiirbiskernen und knuspriger Tortilla

APPETIZERS

Nachos La Bonita

Layered corn tortillas with melted cheese,
pico de gallo, black beans, spring onions,
pickled onions, cilantro, and sour cream

Geschichtete Maistortillas mit geschmolzenem
Kase, Pico de Gallo, schwarzen Bohnen,
Frihlingszwiebeln, eingelegten Zwiebeln,
Koriander und saurer Sahne

La Bonita’s Guacamole

Classic Mexican avocado dip, cilantro, red onion,
lime, chili, with a hint of cumin,

served with corn tortilla chips

Klassischer mexikanischer Avocado-Dip,

Koriander, rote Zwiebeln, Limette, Chili mit einem
Hauch von Kreuzkiimmel, serviert mit Mais-Tortilla-
Chips

Chili Con Carne

Spicy stewed beans and beef, chili, sour cream,
and scallions, served with crispy corn tortilla chips

Scharfe geschmorte Bohnen und Rindfleisch,
Chili, Sauerrahm und Friihlingszwiebeln,
serviert mit frittierten Mais-Tortilla-Chips

Ceviche
Marinated sea bass and shrimp with fresh
lime juice, cilantro, and sriracha mayonnaise

Marinierter Wolfsbarsch und Garnelen, mariniert mit
frischer Limette,
Koriander und Sriracha-Mayonnaise

Chimichangas

Pulled braised beef in a crispy flour tortilla with
melted cheese, chipotle mayonnaise,

and pico de gallo

Geschmortes Rindfleisch in knuspriger Mehltortilla
mit geschmolzenem Kase, Chipotle-Mayonnaise
und Pico de Gallo

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary
requirements



SALADS

Chickpeas - Bean Salad
Chickpeas, red and black bean salad with sundry
tomatoes, coriander, and lemon dressing

Salat aus Kichererbsen, roten und schwarzen
Bohnen mit verschiedenen Tomaten, Koriander
und Limettendressing

Pineapple Quinoa Salad

Grilled pineapple, smoky prunes, cotija cheese
crumble, toasted pumpkin seeds,

and pepita cilantro dressing

Gegrillte Ananas - Quinoa-Salat, mit geraucherten
Pflaumen, Cotija-Kase Streuseln, gerosteten
Kirbiskernen und Paprika-Koriander-Dressing

Arugula Salad

Arugula, mixed fresh greens, carrots, fresh basil,
topped with chimichurri beef, roasted seeds,
and cheese shavings

Rucola, gemischtes frisches Griin, Karotten, frisches
Basilikum, Giberbacken mit Chimichurri-Rindfleisch,
gerdsteten Samen und Késescheiben

TACOS

(3 Pieces Each)

Tacos De Pescado
Crispy sea bass in lime tempura, shredded cabbage,
cilantro lime mayonnaise, and red chili

Knuspriger Wolfsbarsch in Limetten-Tempura,
geschreddertem Kohl, Koriander, Limettenmayonnaise
und rotem Chili

Tacos De Camarones Shrimp
Grilled mildly spicy shrimp, shredded iceberg,
cabbage, and cilantro

Gegrillte mild-wiirzige Garnele, geschredderter
Eisberg, Kohl und Koriander

Tacos De Pulpo
Chargrilled octopus, shredded cabbage, with avocado,
pickled red onions, chili, and lime

Gegrillter Oktopus, geschredderter Kohl, Avocado,
eingelegte rote Zwiebeln, Chili und Limette

Tacos De Malanga Y Calabaza
Taro root and pumpkin, shredded cabbage,
guacamole, pico de gallo, pickled radishes,
and chili

Tarowurzel und Kdrbis, geschredderter Kohl,
Guacamole, Pico de Gallo, eingelegter Rettich
und Chili

Tacos De Carne Desmenuzada
Braised pulled beef in a spicy prune sauce,
shredded iceberg lettuce, pickled onions,
and chili

Geschmortes Pulled Beef in pikanter Pflaumensauce,

geschredderter Eisbergsalat, eingelegte Zwiebeln
und Chili

Tacos De Pollo A La Parrilla
Grilled chicken, shredded iceberg lettuce, cabbage,
chimichurri, and pico de gallo

Gegrilltes Hahnchen, geschredderter Eisberg
und Kohl, Chimichurri und Pico de Gallo

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary
requirements



MAIN COURSES

Aji Relleno Vegetariano

Oven baked peppers stuffed with rice, pumpkin,
carrots and mushrooms,
served with taro purée, and chili syrup

Gebackene Paprika geflllt mit Reis, Kirbis, Karotten
und Pilzen, serviert mit Taro-Plree und Chili-Sirup

Anticuchos De Pollo
Peruvian-style grilled chicken breast skewers,
roasted red bell pepper sauce, mango slaw,

and fried potatoes AVAI LA B L E

Gegrillte HahnchenbrustspieBe nach peruanischer

Art, gerOstete rote Paprikasauce, Mangosalat AT EXT RA CHARG E

und Bratkartoffeln

Quesadilla De Ternera Bonita’s Tomahawk Steak - 60

Fine diced beef and spiced bell peppers, cheddar Serves 2 Persons 1200gm
cheese, flour tortilla, with chunky tomato salsa,

Grilled beef tomahawk steak with pineapple
avocado, and sour cream

chimichurri, corn, sour cream, cotija cheese,
Fein gewdirfeltes Rindfleisch und gewiirzte Paprika, and baked potatoes

Cheddarkase, in Mehltortilla, grobe Tomatensalsa,

illtes T hawk- k Rind, A -
Avocado und saure Sahne Gegrilltes Tomahawk-Steak vom Rind, Ananas

Chimichurri, Mais, Sauerrahm, Cotija-Kase und
gebackene Kartoffeln

All prices are quoted in Euro and inclusive of service charge
and applicable taxes

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary
requirements



DESSERTS

Churros La Bonita
Fried choux with cinnamon, caramel sauce,
and vanilla ice cream

Gebackener Choux mit Zimt, Karamellsauce
und Vanilleeis

Arroz Con Leche
Creamy milk rice with citrus fruits, pistachios,
and dark chocolate shavings

Cremiger Milchreis mit Zitrusfriichten, Pistazien
und Bitterschokoladenraspeln

Frutas De Temporada
Seasonal fresh fruits with lime-mint yoghurt

Frische Friichte der Saison mit Limetten-Minz-Joghurt

All prices are quoted in Euro and inclusive of service charge
and applicable taxes

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary
requirements
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